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Suroviny

- Hladka mouka 250 g

- Mouckovy cukr 125 g

- Rostlinny tuk 125 g

- Vejce 1 ks

. Mléko 2 1Zice

. Kakao 1 1zice

. Merunkova marmelada 1 sklenice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

1. Smichdme mouku s cukrem, pridame zmékly tuk, vejce a mléko. Zacneme zpracovavat tésto.
Pokud je potreba a tésto se stéle droli, mizeme pridat jesté trochu mléka. Tésto rozdélime na 2 dily
a do jednoho vmichdme kakao. Propracovana tésta ddme do lednice odpocinout.

2. Tésto vyvalime na 3 mm silnou placku, ze které vykrajujeme kolecka. Do tmavych kole¢ek
vykrojime dirky. Pfenddme na plech a pe¢eme ve stredné vyhraté troubé doruzova. Prendame na vél
a nechame vychladnout. Cela kolecka potreme marmeladou a zakryjeme kolecky s dirou. Nechame
nékolik dni odlezet.
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