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Suroviny

- Hladka mouka 200 g

- Maslo 160 g

- Smetana 2 lzice

. Zloutky 2 ks

. Cukr moucka na obalovani 1 miska
. NADIVKA

- Mleté orechy 100 g

- Bilky 2 ks

- Cukr moucka 80 g

- Rum 1 Izice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

1. Hladkou mouku smichdme se zméklym maslem, smetanou a zloutky a vypracujeme v hladké tésto.
Dé&me do lednice a nechdme odpocinout. V druhé misce smichdme bilky, orechy, cukr a rum.
Nadivku dobre promichame a také nechame odpocinout.

2. Z tésta vyvalime placku a vykrajujeme c¢tverecky 4 x 4 cm. Napri¢ ddme nadivku a zabalime.
Miminka nasklddame na tukem vymazany plech a peCeme 7 minut v troubé rozehraté na 160 °C.
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