Cokoladovo - skoricova srdicka
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Horka ¢okolada 100 g
- Mandle 300 g

- Skorice 1 Izicka

- Bilky 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Mouckovy cukr 100 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

1. Nastrouhame ¢okoladu, promichdme s mandlemi a skorici. Bilky malinko osolime a vySlehdme v
tuhy snih. Postupné pridavame cukr. Do snéhu vmichame cokolddovou smés. Propracujeme rukama
v polotuhé tésto.

2. Cukrem posypeme val a na ném vyvalime z tésta 5 mm silny plat. Formickou vykrajujeme srdicka.
Prendédme na tukem vymazany plech a nechame 2-3 hodiny ztuhnout. Ve stredné vyhraté troubé
peceme 10-15 minut.
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