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Suroviny

Porce: 4

- Brambory uvarené ve slupce 200 g
- Cibule 1 ks

. Zampiony 100 g

- Séjovy granulat 120 g

- Vejce 1 ks

- Polohruba mouka 250 g

- Zakysana smetana 2 lzice

- Mlety pepr 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na trosSe oleje osmahneme nadrobno posekanou cibuli, priddme ociSténé Zampiony pokrajené na
platky a s6jovy granulat. Ochutime soli, peprem a smazime asi 10 min.

Uvarené a oloupané brambory ostrouhdme na jemném struhadle, osolime, pridame vejce, smetanu a
tolik mouky, aby vzniklo vlac¢né tésto, které se nelepi na ruce. Rozvalime ho na tloustku 2 mm a
nakrajime na ¢tverce 8 x 8 cm. Po vychladnuti nadivku klademe do kazdého ctverce, okraje dobre
pritiskneme a smazime na oleji z obou stran. Vyjmeme a nechdme okapat na papirové utérce.

Podévame s kysanym zelim.
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