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Suroviny

- Horka ¢okolada 250 g

- Liskové orisky 600 g

- Mandle 250 g

- Mouckovy cukr 600 g

- Olej 2 1zice

. Citronova Stava 2 1zice

. Kandovana citronova kura 1 balicek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani

Zemsé: Ceska republika

Postup:

V kastrulku rozpustte mouckovy cukr s nékolika kapkami citronové $tavy. OriSky a mandle mirné
nahrejte, pridejte je k cukru a zahrivejte, dokud zlatohnédé nezkaramelizuji. Smés nalijte na plech
dobre vytreny olejem a nechte ji vychladnout. Ztuhlou smés rozpustte na husty krém a pomalu do néj
pridavejte asi dvé tretiny rozehraté cokolady. Ze vzniklé hmoty vytvorte 1ziCkou kulicky, nechte
ztuhnout a pak je obalte ve zbylé rozehraté Cokoladé. Pak Cast pralinek obalte v orechéch a druhou v
citronové kare.
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