Plnéné calzone

Kategorie: Chutovky

Autor: Suzannka

Suroviny

- Chorizo salam 50 g

- Pancetta 50 g

. Cerstvé zampiony 100 g
. Sunka 4 pléatek

- Mozzarella 100 g

- Maslo 2 lzice

- Rajcatové pyré 8 lzice
- Bazalka 4 ks

- Cibule 1 ks

- Mlety pepr 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Kynuté tésto 250 g

- Olivovy olej 3 lzice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: PecCeni

Zemé: Ceska republika
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Postup:

Maslo s 1zici oleje rozpalime osmazime v ném pancettu, nakrajenou na malé kosticky, pridame
nadrobno nakrajenou cibuli, Zampiony a osmahneme do zesklovati, Pridame raj¢atové pyré.Z
kynutého tésta vyvalime kruh, ktery pomazeme omackou se slaninou(nechdme okraje cca 1 cm
suchy, priddme natrhanou mozzarellu, pokrajenou Sunku, chorizo saldm a listy bazalky. Nakonec
tésto prelozime na polovinu, spojime a dame na vymazany pekac. Vrch potreme trochou olivového
oleje. Dame zapéct do trouby na 10 min. na teplotu 200 - 220°C.



