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Suroviny
Sůl 1 špetka●

Hladká mouka 1 kg●

Olej 2 dl●

Vejce 2 ks●

Droždí 1 kostka●

Mléko 1 špetka●

Škvarky 400 g●

Uvařené brambory 3 ks●

Rostlinný tuk na pečení 1 ks●

Doba přípravy: 50 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Slovensko
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Postup:
Mouku smícháme se solí, olejem a vajíčky. Droždí rozmícháme v mléce a spolu zamícháme. Po
nakynutí těsto rozválíme, potřeme mletým škvarky, posypeme uvařenými a nastrouhaným
bramborami a nastrouhaným rostlinným tukem. Těsto 3 krát přeložíme a vykrajujeme z něj pagáče.
Potřeme žloutkem a posypeme trochou nadrobno pokrájených škvarků. Pečeme v rozehřáté troubě
25 - 30 minut.


