Sunkové rohlicky

Kategorie: Chutovky

Autor: Suzannka

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Polohruba mouka 250 g
- Drozdi 20 g

. Zloutky 4 ks

- Méslo 140 g

. Sunka 200 g

. Sul 1 Spetka

- Mléko 1 Spetka

- Cukr 1 Spetka

- Vejce na potreni 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Z drozdi, Y2 1zicky cukru a mléka pripravime kvasek. V mise utreme zloutky a maslo, pridame kvések,
mouku a tolik mléka, aby vzniklo tésto jako na kolaCe a nechame ho vykynout. Potom vyvalime plat,
rozkrajime ho na ¢tverecky s rozmérem 8 x 8 cm. Do stredu jednotlivych ¢tverecku 1ziCkou dame na
jemno umletou Sunku, okraje tésta potreme rozslehanym vajiCkem a svineme do tvaru rohlicky.
Poklademe je na vymazany plech a nechdme je$té nakynout. Povrch rohlicki potfeme rozslehanym
vajiCkem a v troubé peCeme do zlatova.
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