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Suroviny

- Hladka mouka 200 g

- Méslo 130 g

- Mouckovy cukr 70 g

- Mleté mandle 30 g

- Kakao 1 1zice

- Vanilkovy lusk 1 ks

. Zloutek 1 ks

- KREM

- Maslo 200 g

- Mouckovy cukr 130 g

. Zloutky 2 ks

- Rum 2 1Zice

- Kakao 1 1zice

- POLEVA

. Cokol4da na vareni 50 g
- Ztuzeny tuk 250 g

- Mandle na ozdobu 1 hrnek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

1. Mouku, cukr a kakao prosejeme na val, pridame tuk, mleté mandle, vanilku, Zloutek a
vypracujeme hladké tésto, které nechame v chladu asi 30 minut ulezet


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

2. Odlezelé tésto rovnomérné vyvélime na silu kolem 5 mm (pokud se ndm tésto bude lepit, mizeme
val vylozit tenkou mikrotenovou folii)

3. Z placky pomoci tvoritek vykrajujeme koleCka o praméru asi 4 cm, kterd preneseme na vymazany
plech

4. Peceme do zlatohnéda v dobre predehraté troubé (elektricky sporak 175 °C, plyn stupen 2)
priblizné 8 minut
5. V horké l1azni rozpustime tuk a ¢okoladu na vareni

6. Polovinu upecenych kolecek jemné potreme ¢okoladovou polevou a ozdobime polovinou oloupané
mandle

7. Dva dny pred podévanim si pripravime krém, kterym slepime vzdy dvé kolecka - jedno s polevou a
druhé bez.

Priprava krému:
Maslo, proséaty cukr a zloutky utfeme dohladka, priddme kakaovy prasek a rum, vse dukladné
vyslehdame.



