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Suroviny

Porce: 12

- Jahody 2 kg

- Voda 5 dl

. Stava z pomeranét 5 dl
. Citronova stava 1 dl

- Cukr 1 ks

. Citron 1 ks

- Medunka 2 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Jahody omyjeme, osusime, oCistime je a po ¢astech rozmixujeme. Zalijeme je 5 dl vody, pridame
Stavu z mandarinek a pomerancu a citronovou $tavu a smés nalijeme do sklenéné nebo nerezové
nadoby. Zakryjeme ji ¢istym platnem, prevazeme a smés nechame dva dny stat v chladu.

Pak stavu precedime pres husty cednik, odmérime ji, nalijeme do kastrolu a pridame odpovidajici
mnozstvi cukru. Dobre promichame, zahrejeme a prubézné shirame pénu, ktera se tvori na povrchu.
Jakmile se cukr rozpusti a sirup dosdhne bodu varu, naplnime ho do ¢istych lahvi, do kazdé vlozime
tri platky nakrajené z chemicky neoSetreného nebo dukladné omytého citronu, priddme nékolik
listki medunky a sklenice dobre uzavieme.
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