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Suroviny

Porce: 8

- Jablka 10 kg

Doba pripravy: 108 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:
Jablka omyjeme, zbavime stopek a jadrinct a nastrouhdme je na hrubém struhadle.

Cast jablek vloZime do sita vyloZeného silonovou tkaninou nebo platnem a nechdme zvolna
odkapavat do hrnce nebo misy. Kdyz Stava prestane kapat, zacneme platno pomalu stacet, abychom
z jablek vymackali co nejvice $tavy. Pak nastrouhana jablka ze sita vyhodime a stejnym zptsobem po
Castech zpracujeme i zbyla jablka.

Odkapanou stavu z jablek prelijeme do Cistych zavarovacich sklenic, zavickujeme je a sterilujeme asi
15 minut pri 83 °C.

Pokud pouzijeme obycCejné lahve s uzavérem nebo korkovymi zatkami, naplnime sklenice témér pod
okraj, postavime je neuzavrené do kastrolu s horkou vodou a zahrejeme na 83 °C. Po 10 minutach
rychle vnorime do kazdé sklenice rukojet varecky (nejlépe plastové), abychom vytlacili pénu tvorici
se na povrchu, lahve uzaveme a most nechame vychladnout.
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