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Suroviny

- Rozpusténé maslo 8 Izice

- Vejce 3 ks

- Krystalovy cukr 0.5 hrnek

. Nastrouhana pomerancova kura 1 1Zice
- Pomerancova stava 1 1zice

- Polohruba mouka 1 hrnek

- Prasek do peciva 0.5 balicek

. Sul 1 Spetka

. Cokolada na vareni 200 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Troubu predehrejte na 180 stupna. Formicky na madlenky hodné vymazte maslem a vysypte
moukou.

Smichejte mouku, prasek do peciva a sul. V jiné mise vySlehejte vejce s cukrem dokud neztrojnasobi
svoji velikost. Budete Slehat pravdépodobné az 10 minut, vySlehana hmota musi byt hodné husta.
Zamichejte do ni pomerancovou kiiru a $tavu. Pomalu primichavejte smés mouky, prasku a soli a
rozpusténé maslo. Zamichejte aby se smés spojila. Zakryjte a dejte do chladnicky na 2 hodiny az
celou noc.

Druhy den tésto zlehka zamichejte, dejte do kazdé formicky 1ziCku tésta, do stredu a zaklepejte s ni,
aby vysly ven bublinky. PeCte cca 10-12 minut dokud nebudou po okrajich zlatavé.

Thned po vytazeni vyklepnéte madlenky z formicek. Po vychladnuti namocte v rozpusténé ¢okolade.
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