Orechy
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Suroviny

- KREM

- Cukr moucka 100 g
- Orechy mleté 160 g
- Maslo 200 g

- TESTO

- Maslo 210 g

- Mouka hladkéa 300 g
- Orechy mleté 100 g
- Cukr moucka 150 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:
1. Z hladké mouky, cukru moucky, zméklého masla a mletych orechli vypracujte hladké tésto.

2. Zabalte je do folie a nechte ulezet do druhého dne.
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3. Tésto naporcujte na kousky a ty postupné vymackejte do tukem vymazanych formicek.
4. Upecte je v troubé, opatrné vyklepejte.

5. Maslo utrete s cukrem a vmichejte mleté orechy.

6. Upecené orechy slepujte maslovym krémem.

7. Nechte v chladu prolezet alespon 3 dny.

Orechovym téstem plnéné formicky upecené dozlatova. Jednotlivé pllky slepujeme méslovym
krémem z masla, cukru a orech.



