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Suroviny

- Hladka mouka 160 g

- Mouckovy cukr 80 g

- Mleté orechy 80 g

- Maéslo 180 g

. Mletd kava 1 1zicka

. Kakao 1 1zicka

. KREM

- Méslo 100 g

- Cukr 70 g

.- Mletd kava 1 1zicka

- POLEVA

- Mouckovy cukr 1 1Zicka

- Kéva 1 Spetka

. Silna uvarena kava 1 1zicka
. COKOLADOVA POLEVA
- Cokolada na vareni 0.5 ks
- Maslo 100 g

- Mletd kédva 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Mouku s cukrem prosejeme a smichame. K nim pridame mleté orechy, kavu, kakao a na kousky
nakrajené mékké maslo. Propracujeme v tuhé tésto, které nechame odpocinout (zabalené v


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

potravinarské folii) v lednice 2 hodiny. Klidné ho muzeme tam nechat i pres noc.

Z vyvaleného tésta vykrajujeme ovalky, koleCka... Peceme v predehraté troubé na 180°C okolo 8
minut.

Pripravime si krém. Cukr a kdvu utreme s maslem. Krémem slepujeme jednotlivé kousky cukrovi.
Déle si pripravime polevu. Cukr utreme s Izickou silné kavy. Cukru pridavame tolik, abychom
vytvorili polevu ne prili§ ridkou a ne prili§ tuhou. Polevou potreme slepené cukrovi a dame do
chladu.

Také si udélame cokoladovou polevu. Ve vodni 1azni rozpustime naldmanou cokoladu, ke které
pridame 2 1Zice masla a $petku kévy. Cokolddou ozdobime ztuhnuté cukrovi.



