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Suroviny

- Méslo 140 g

. Cokoléda 140 g

- Cukr moucka 140 g

- Cukr moucka 140 g

- Vejce 4 ks

- Polohruba mouka 140 g

- Rum 100 ml

- Mouckovy cukr 300 g

- Horka voda 1 hrnek

- Cukrarské zdobeni 1 baleni

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

1. Troubu rozehrejeme na 170 °C, mensi plech vylozime pecicim papirem. Ve vodni 1azni rozpustime
maslo a cokolddu, hmotu nechame trochu zchladnout.

2. Do mésla s ¢okoladou zaslehame cukr, vejce a mouku, rozetreme na pecici papir a povrch
uhladime. Pe¢eme ve vyhraté troubé asi 12 minut.

3. Ze tri 1Zic rumu, cukru moucka a trochy horké vody umichdme rumovou polevu.

4. Jesté teplou upecCenou placku potreme rumem, natfeme na ni rumovou polevu. Posypeme
cukrarskym zdobenim.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

5. Z placky vykrajujeme mésic¢ky nebo jiné tvary, jesté nez poleva zaschne - popraskala by.



