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Suroviny

- Hladka mouka 250 g

- Cukr moucka 100 g

- Mleté vlasské orechy 100 g

- Maslo 250 g

- Vanilkovy cukr 1 balicek

- Skoricovy cukr 1 balicek

. Cokolada na vareni 100 g

- Smetana ke Slehani 100 ml

- Rum 1 1zice

- Vlasské orechy na ozdobu 1 hrnek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

1. Z prosaté mouky, cukru moucka, mletych orechi, masla, vanilkového a skoricového cukru
zpracujeme hladké tésto. Zabalené do félie ho nechdme den odlezet v chladu.

2. Troubu predehrejeme na 180 °C, plech vylozime pecicim papirem.

3. Z tésta vyvalime plat, vykrojime kolecka, prelozime je na plech a peceme 8-10 minut. Vychladla
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koleCka spojime marmeladou.

4. Ve vodni lazni rozpustime ¢okoladu, promichame se smetanou a rumem, nechame zchladnout.

5. Slepena kolecka ozdobime ¢okoladou a vlasskym orechem.



