Citronove cukrovi

Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Vejce 1 ks

- Mléko 1 1zicka

- Hladka mouka 250 g

. Prasek do peciva 0.5 1zicka

- Cukr moucka 100 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

- Méslo 120 g

. Strouhand citronova kura 0.5 1zicka
- Citronova Stava 2 1zicka

- POLEVA

- Cukr moucka 200 g

- Citronova Stava 2 1zicka

. Kandovana citronovéa kura 1 baleni

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

1. Vejce rozklepneme, Zloutek rozmichdme s mlékem a odloZime na potreni. Mouku prosijeme s
praskem do peciva.

2. Z mouky, cukru, vanilkového cukru, zméklého masla, bilku, citronové kury a $tavy zpracujeme
SlehaCem tésto, které nechame pul hodiny vychladit.

3. Troubu predehrejeme na 180 °C, plech vylozime pecicim papirem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

4. 7 tésta vyvalime plat a vykrajujeme tvary. Cukrovi prelozime na plech, potfeme zZloutkem s
mlékem a peCeme ve vyhraté troubé asi 8-10 minut.

5. Po vychladnuti cukrovi ozdobime citronovou polevou, utrenou dohladka z cukru moucka a
citronové $tavy a jemné nakrajenou kandovanou citronovou kirou.



