Medové trubicky s vajecnym konakem
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Suroviny

- Hladka mouka 500 g

- Cukr moucka 200 g

. Jedla sul 1 Spetka

- Rozehraty med 200 g

. Zloutky 3 ks

- Mléko 4 1zice

. Cokolada na vareni 100 g
- Ztuzeny tuk 1 1zZice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

1. Mouku prosejeme s cukrem a sodou, promichdme s medem, zloutky a mlékem. Zpracované tésto
nechame zabalené v potravinové félii den odlezet.

2. Troubu predehrejeme na 180 °C, plech vylozZime peéicim papirem. Kovové trubi¢cky namazeme
sadlem nebo jinym tukem.

3. Tésto rozvalime do tenka, nakrajime na Ctverecky, nato¢ime na namazané trubi¢ky a dame péct na
6-7 minut.

4. Trubicky peceme na plechu po deseti kusech, po upeceni je jesté teplé stahneme. Kovové trubicky
pred dalsim pouzitim znovu pomazeme tukem a upeceme dalsi varku.
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5. Vychladlé trubicky namoc¢ime nejdrive jednim koncem do rozehraté ¢okolady, nechdme na pecicim
papiru ztuhnout a pak namacime druhy konec trubicek.

6. Takto pripravené trubicky ulozime do chladu a pak plnime pripravenym krémem.



