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Suroviny

. TESTO

- Hladka mouka 500 g

- Cukr moucka 150 g

- Prasek do peciva 0.5 balicek
.- Maslo 250 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

- Vejce 2 ks

- NAPLN 1

- Rybizové marmelada 1 sklenice
. NAPLN 2

- Vlasské orechy 300 g

- Cukr moucka 200 g

- Rum 8 1Zice

- NAPLN 3

- Vejce 2 ks

- Cukr krystal 140 g

- Rum 3 1Zice

- Maslo 500 g

- Kakao 3 1zice

. ZDOBENI

- Cokolada na vareni 200 g

- Ztuzeny tuk 2 1zice

- Platky mandli nebo cukrarskeé zdobeni 1 baleni

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

1. Mouku prosejeme s cukrem a praskem do peciva, pridame pokrajené maslo, vanilkovy cukr a
vejce. Zpracujeme tésto a nechame ho den odlezet.

2. Troubu predehrejeme na 180 °C. Z tésta odebirame malé kousky a v tenké vrstvé je vtlacime do
formicek.

Formicky neni treba vymazavat.

3. Peceme podle velikosti 5-7 minut. JeSté teplé koSicky opatrné vyklepneme a nechdme vychladnout.

4. Rybizovou marmelddu dobre rozmichdme, pripadné trochu naredime. Vlasské orechy promichame
s cukrem moucka a 6-8 1zicemi rumu.

5. Ve vodni lazni vySlehdme vejce s cukrem do zhoustnuti, zchladime, v§lehame rum, maslo a kakao.

6. Cukrarskym sack empostupné naplnime kosi¢ky trochou marmelady, pak vétsi kulickou orechové
smési a nakonec ozdobime krémem. Dame do chladu ztuhnout.

7. Ve vodni lazni rozehrejeme ¢okoladu a ztuzeny tuk.

8. Vychlazené kosicky macime v Cokoladé, ozdobime platkem mandle nebo kulickami a nechame
vychladit.



