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Suroviny

- Cukr moucka 150 g

.- Maslo 150 g

. Zloutek 1 ks

- Rum 4 1zice

- Tatranka 4 ks

- Minonky 2 baleni

. Cokolada na vareni 200 g

- Rostlinny ztuzeny tuk 100% 2 1zice
- Strouhany kokos 100 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl

Zemé: Ceské republika

Postup:

Do misy nasypte mouckovy cukr, pridejte na kousky pokrajené a zméklé méaslo, rum a Zloutek. Mozna
se nékterym z vas syrovy zloutek nezdd. Pokud ho chcete vynechat, mizete, tésto sice bude hure
drzet pri sobé, ale samotné maslo by ho mélo spojit.Tatranky i miionky rozkrajejte na malé kousky a
pridejte je k zdkladu tésta. Hmotu propracujte rukama (bude se trochu patlat) a dejte do lednice
ulezet asi na pul hodiny. Mezitim v pare nebo v mikrovince rozehrejte cokoladu s rostlinnym tukem
(ten se do ni pridava pro vetsi lesk i rychlejsi tuhnuti). Do mélké, ale velké misky nasypte kokos.Z
kratce odpocéinutého tésta idealné vlhkymi dlanémi vyvalujte kulicky, které naméacejte v rozpusténé
cokolddé (musite pracovat rychle, teplo rozpousti maslo v téstu). Kulicky pak obalujte v kokosu a
pokladejte na tac nebo plech s pecicim papirem, kde doschnou.
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