Cokoladové darecky s merunkovou naplni
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Suroviny

- Hladka mouka 280 g

- Cukr moucka 140 g

- Mleté vlasské orechy 140 g

. Zloutek 1 ks

- Maslo 280 g

. Skorice 0.5 1zicka

. MERUNKOVA NAPLN

- Merunkova marmelada 200 ml

- Mleté vlasské orechy 100 g

. Cukr moucka 8 1zice

- Rum 20 ml

. COKOLADOVA POLEVA

. Cokolada na vareni 200 g

- ZtuZeny rostlinny tuk (Omega) 2 Izice
- Bild zdobici poleva v sacku 1 baleni
- Perli¢ky na zdobeni 1 baleni

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Nejdrive na val nasypte mouku, postupné pridejte zméklé maslo, cukr, orechy, zloutek i skofici a
vypracujte hladké tésto. To byste méli spravné nechat odpocinout pres noc v lednici, pokud ale
nestihate, vrhnéte se rovnou na valeni.Z tésta na pomoucnéném valu vytvorte asi 2 milimetry silny
plat, ze kterého vykrajujte ctverecky. Idedlni je primo vykrajovatko ve tvaru ctverce, abyste méli
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vSechny kousky stejné velké. Pokud ho ale nemate, muzete si vypomoci jinym tvarem nebo v
nejhorsim pripadé radylkem.Jednotlivé ¢tverecky vyskladejte na plech s pecicim papirem a pecte v
troubé pri 180 stupnich Celsia asi 10 minut (cukrovi hlidejte, dokud neni ruzové, potom musi
okamzité z trouby ven). Nez vam zdaklad pro darecky vychladne, umichejte merunkovou napln.

V misce promichejte marmeladu (ne dzem, protoze v ném jsou kousky ovoce, které by neprosly
zdobickou), jemné strouhané orechy, cukr a rum. Pokud by byla napln jesté prili§ tekuta, pridejte
vice orechll. Upecené ¢tverecky pak rozdélte na poloviny. Na jednu ¢ast postupné zdobickou
nastrikejte merunkovou napln a priklopte druhym ¢tvereckem. Dejte si pozor, aby navrchu byla vzdy
hladka strana! Pripravené darecky nechte par hodin (tfeba pres noc) ulezet a muzete finiSovat!

Ve vodni lazni rozehrejte Cokoladu na vareni s tukem. Vrsek kazdého darecku v ni namocte a nechte
zaschnout na plechu s pecicim papirem. Darecky sladejte tak ptl centimetru od sebe, aby se vam ve
findle dobre zdobilo! Ted uz chybi jen ono zavérecné zdobeni. Bilou ¢okolddovou polevu rozehrejte, v
sacku vytvorte malou dirku a nejprve na kazdém darecku vytvorte ze shora "balici stuhu" - tedy
krizek, pak az prichazi na radu masle.



