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Suroviny

- Hladka mouka 350 g
- Praskovy cukr 150 ks
- Maslo 180 g

- Mleté orechy 70 g

- Vejce 1 ks

. Zloutek 1 ks

- Kakao 1 1zice

- KREM

- Vejce 3 ks

- Cukr240 g

. Cokolada kastany 1 ks
- Maslo 250 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

VSechny suroviny smichejte a vypracujte hladké tésto. Nechte ho chvili odpoc¢inout v lednici a
prichystejte si kovové trubicky s prumérem asi 7-10 mm. Vychladlé tésto vyvélejte na opravdu tenky
plat, radylkem ho rozdélte na ctverecky a ty potom opatrné obalujte na kovové trubicky.Namotané
kousky déavejte na plech a pecte v predehraté troubé na 180 stupnu asi 10 minut. Mezitim si
pripravte krém. Ve vodni lazni vyslehejte vejce s cukrem. Do smési primichejte i tyCinku Kastany
(tenhle krém je opravdu famézni), nechte ji rozpustit a zaklad na krém nechte Gplné
zchladnout.Smés potom vyslehejte s maslem a pomoci zdobicCky ji pliite upecené trubicky. Kdo chce,
muze konce trubiCek jesté macet v cokoladé.
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