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Suroviny

- Hladka mouka 330 g

- Kakao 25 g

- Cukr moucka 120 g

. Tuk 200 g

- NAPLN

- Cukr moucka 100 g

.- Maéslo 150 g

- Kakao 1 1zice

. Cokoladové poleva 300 g
- Loupané mandle 1 hrnek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Tésto je jednoduché. Smichejte vSechny uvedené suroviny a vytvorte hladké tésto.

Propracované tésto vyvalejte a vykrajujte z néj kolecka (cca o pruméru 4 cm). Pokladejte je na plech
na pecici papir a pecte asi 10 minut pri 170 stupnich.

Kolecka nechte vychladnout a mezitim si pripravte krém. Ruc¢nim Slehacem smichejte cukr, maslo a
kakao a krém rovnou potirejte (nebo nanasejte zdobickou) na upecena kolecka.Vzdy slepujte dva
kousky k sobé, které nakonec jesté polijte horkou ¢okolddou a ozdobte ptulkou oloupané mandle.
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