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Suroviny

- Hladka mouka 210 g

- Kakao 20 g

- Cukr moucka 70 g

- Mleté orechy 40 g

. Tuk 140 g

- Skorice 2 Spetka

. Citronova kura 1 1ziCka

- Vanilkovy cukr 0.5 balicek
- NAPLN

- Rybizovd marmelada 1 sklenice
- Mleté orechy 300 g

- Cukr moucka 100 g

- Vanilkovy cukr 1 balicek

- Rum 1 1Zice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Ze surovin na tésto vypracujte hladkou pevnou hmotu.

Tésto nemusite ani nechavat odpocinout, jesté Cerstvé a trochu tvarné ho plite do formicek na
ko$icky. Nezapomente v kazdé udélat dulek, aby bylo kam dat rybizovou népli. Pecte v predehraté
troubé asi 12 minut na 170 stupna.

Kosicky nechte vychladnout a mezitim si pripravte slibovanou sladkou napln. Opét smichejte vSechny
uvedené prisady a na koSicky prsty vrste malé kopecky. Ty nakonec polijte cokoladou, nechte


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

ztuhnout a méate hotovo.



