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Suroviny

Porce: 1

. Citrénova stava 1 1zice
. Bilek 2 ks

- Cukr moucka 300 g

. Horka voda 50 ml

- Cukr krupice 50 g

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Bilky utfeme s cukrem a citronovou Stavou.

Cukr krupici svarime na karamel, prilijeme vodu a rozvarime, aby nebyly hrudky.
Po vychladnuti obé polevy smichame.

Bilkovou karamelovou polevu muzeme pouzit k dozdobeni moucniku, dezertl i cukrovi.
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