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Suroviny

Porce: 1

- Vanilkovy cukr 1 bali¢ek
- Vejce 2 ks

- Citrén 1 ks

- Hrubd mouka 150 g

- Mléko 11

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z mléka a mouky uvarime hustou kasi, kterou poté vychladime.

Vejce si rozklepneme a oddélime zloutky od bilka. Z pulky citronu si vymackame Stavu.
Do vychladlé kase dame vanilkovy cukr, Zloutky a citronovou stavu.

Smichame a vanilkovy krém ddme ztuhnout do lednice.
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