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Suroviny

- Hladka mouka 250 g

- Cukr moucka 100 g

- Kakaovy pudink 2 balicek

- Vanilkovy cukr 2 bali¢cek

- Skorice 1 Izice

- Maslo nebo Hera 200 g

- Vejce 1 ks

- Perlicky na zdobeni 1 baleni

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Postup je jako ve vét$iné vyzkousenych receptii hodné jednoduchy. Smichejte vSechny uvedené
suroviny (samozrejmé kromé perlicek) a vypracujte z nich hladké tésto. Asi bych ho tentokrat ani
nenechavala odpocinout v lednici, protoze by pak mohlo byt moc tuhé a trhalo by se. Jen at z{istane
tuk pékné zmékly!

Potom si k ruce vezméte zminény dabluv strojecek (= lis na ¢esnek), poradné ho omyjte, aby zmizelo
¢esnekové aroma, a muzete tvorit. Je to trochu piplacka, protoze z jedné davky, kterou napéchujete
do lisu, by bylo klubicko moc malé. Proto je treba lis naplnit, trochu promacknout a jesté tak dvakrat
znovu napéchovat, dokud nemate dost proslych "vlasku". Z praminku pak v dlani stacejte klubicka a
pokladejte je na plech na pecici papir.

Uz v plivodnim receptu se pise, ze kazdé klubicko bude jiné a Ze se vam stejna dvojcatka prosté
vyrobit nepovede. A tak se s tim smirte a zas tak uzkostlivé se s klubicky nemazlete! Jesté pred
pecenim je posypte stfibrnymi kulickami a Sup s plechem do trouby. Pecte na 180 stupnu asi 7


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

minut. Vychladla klubiCka jesté muzete prendat do malych kosicki a servirovat.



