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Suroviny

- Cukr moucka 500 g

- Bilky 4 ks

- Mleté orechy 100 g

- Rohliky 5 ks

. Citron ($tava i kura) 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Nejprve z bilka vyslehejte tuhy snih. Do néj postupné zamichejte cukr (pokud déte o 10-15 dkg
méné, pusinky budou stale je$té drzet u sebe), primichejte citronovou $tavu a kiru.

Rohliky (nejlépe den staré) nakrajejte na drobné kostiCky nebo je rozemelte na robotu a opatrné je
spolu s orechy prPlech vylozte pecicim papirem a pomoci 1zice na ném tvorte malé hrudky (pusinky).
Vlozte do mirné predehraté trouby (na 150 stupnu Celsia) a pecte, dokud se $picky pusinek nezbarvi
dortzova. To je vSe!imichejte do smési.
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