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Suroviny

- Hladka mouka 300 g

- Maslo nebo Hera 180 g

- Mouckovy cukr 90 g

. Sul 1 Spetka

. Citronova kura 0.5 1zicka

. Zloutky 3 ks

- Vanilkovy cukr 0.5 balicek

. Kakao 2 1zice

. Broskvova nebo merunkova marmeldda 1 sklenice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Z mouky, masla, cukru, soli, citronové kury, zloutku a vanilkového cukru vypracujte hladké tésto. Z
néj potom oddélte jednu pétinu, do té primichejte kakao a tésto jesté radné propracujte.

Na véle (nebo na podlozce) svétlé i tmavé tésto vyvalejte zvlast. To svétlé nechte klidné trochu
silngjsi (5 mm), to tmavsi mize byt klidné tenci. Kakaovy plat nakrajejte radylkem na tenké prouzky,
které pokladejte na svétlé vyvalené tésto, v rozestupu asi 1 cm.

Potom vezméte valecek a opatrné a peclivé tmavé prouzky zavalejte do svétlého platu. Vykrajujte
hvézdicky, které pokladejte na plech na pecici papir. Hvézdicky pecte v predehraté troubé na 170
stupnd asi 7 minut.Dilo nechte vychladnout a vzdy dva kousky slepujte marmeladou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

