Kvasnicova pomazanka podle tchyne
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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 30 g

- Mléko 2 dl

- Sterilované okurky 3 ks
- Vejce 2 ks

- Kvasnice 100 g

- Strouhanka 2 hrst

- Mékky salam 150 g

- PInotuc¢nd horcice 1 ks
- Majonéza 1 ks

. Sul1ks

- Worhesterova omacka 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mékky saldm nakrajime na jemno. Sterilované okurky nakrajime na kosticky. Vejce uvarime natvrdo,
nechame vychladnout a nakrajime na kosticky.

Na masle smazime kvasnice do krasné zlatohnédé barvy. Trva to trochu déle, ale vyplati se to,
protoze kvasnice zaCnou krasné vonét. Prilijeme mléko, prisypeme strouhanku a michame, az hmota
zhoustne. Potom nechame vychladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Ke kvasnicim vmichame pochutiny, které mame radi. Priddme napriklad plnotu¢nou hor¢cice,
worchesterovou omacku, sdjovou omacku, mlety pepr, stl a pro zjemnéni mizeme doplnit i
majonézou. Pomazanku promichame a pridame nakrajena varena vejce, mékky salam a nakladané
okurky. Kdo méa rad, muze pridat i cibuli. Nakonec kvasnicovou pomazanku dikladné promichame a
muzeme podavat.

Kvasnicovou pomazanku podle tchyné namazeme na chléb nebo pecivo podle chuti a ozdobime
nakrajenou zeleninou



