Sloni zradlo na chlebicky
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Suroviny

Porce: 15

- Brambory 4 ks

- Mrkev 1 ks

- Majonéza 250 ml

- Vejce 2 ks

. Sterilované okurky 5 ks
. Petrzel 1 ks

. Pept, stl 1 ks

. Horcice 1 1zice

. Lak z okurek 1 ks

- Hrach 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 15

Postup:

Brambory uvarime ve slupce, oloupeme a nastrouhame na jemno. Mrkev, petrzel a hrasek uvarime.
Vychladlou mrkev a petrzel potom spolu se sterilovanymi okurkami nastrouhdme na jemno. Vejce
uvarime natvrdo, oloupeme a také nastrouhdme. Priddme majonézu a dochutime pomazanku soli,
mletym ¢ernym peprem, horcici a ldkem z okurek. Do pomazanky muzeme pridat nakrajenou Sunku,
ale nemusime.

Pripravenou pomazanku namazeme na veku. ChlebiCky mizeme oblozit platkem debrecinky,


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

koleCkem vejce, platkem syru, prouzkem Cerstvé papriky a zelenou petrzelkou. Pomazanka by méla
vyjit tak na 1 veku - asi 15 platka.

Sloni zradlo na chlebicky vyborné chutna a hodi se podéavat jako vyborna chutovka pri riznych
prilezitostech. Pokud jsme dodrzeli postup, uspéch je zarucen!



