Pomazanka z trescich jater se zeleninou
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Suroviny

Porce: 4

- Cervend paprika 1 ks

- Sterilované okurky 2 ks
- Mrkev 2 ks

- Celer 1 ks

- Tresci jatra 1 ks

- Majonéza 100 g

- Cibule 1 ks

- Pazitka 1 ks

- Citrénova stava 1 ks

. Pept, sul 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme a nakrajime spolecné s ocisténou cervenou paprikou na drobné kosticky.
Prichystame si konzervu trescich jatyrek, celer s mrkvi o¢istime a uvarime domékka. Sterilované
okurky nakréjime nadrobno.

Vychladlou zeleninu pokrajime na malé kosticky, pridame cibuli, okurky, papriku a nakonec vidlickou
rozetrend jatra. Vse dobre promichame, spojime majonézou a podle chuti pomazanku osolime,
opeprime a okyselime citronovou $tavou. Miizeme doplnit nasekanou pazitkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Pomazanku z tresc¢ich jater se zeleninou ihned mazeme na opecené platky veky, vyborné chutna i na
klasickych topinkach.



