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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Taveny syr 3 ks

- Maslo 250 g

. Cesnek 1 strouzek

- Brambory 5 ks

- Vejce 3 ks

- Liberecky parek 2 ks
. Stl 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uvarime vejce natvrdo. Uvarime si brambory ve slupce. Mezitim si nastrouhdme nahrubo liberecky
parek a najemno Cesnek.

Kdyz jsou uvarena vejce, dame je vychladit. Vychladla vejce oloupeme a nastrouhame nahrubo. Z
uvarenych brambor slijeme vodu, nechame je vychladit, oloupeme a také nastrouhame.

Do misy ddme taveny syr a maslo a spolecné treme, dokud suroviny dobr'e nesmichaji. Priddme zcela
studené a nastrouhané brambory a vejce, parek a ¢esnek. Nakonec uhlirskou pomazanku ochutime
soli a promichame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Uhlirska pomazanka je vyte¢na na jednohubky, chlebicky, ale i na chléb pri obyCejné veceri.



