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Suroviny

Porce: 4

- Salam 100 g

- Mléko 250 ml

- Hladkd mouka 20 g

- Maslo 50 g

- Drozdi 100 g

- Cibule 40 g

- Vejce 2 ks

. Sterilované okurky 1 ks
- Sal 1 ks

- Horcice 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme a nasekame najemno. Drozdi rozdrobime. Salam a okurku nakrajime na kosticky
nebo nastrouhame.

Na maésle osmazime dortuzova jemné nasekanou cibulku, priddme rozdrobené drozdi, dobre
osmazime. Zaprasime moukou, chvilku nechdme a poté zalijeme mlékem a nechame povarit. Pridame


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

nakrajeny salam a okurku, horcici, sl a nakonec vmichame vejce a nechame srazit.

Zdravou drozdovou pomazanku nechame vychladnout a podavame s pecivem.



