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Suroviny

- Bilky 6 ks

- Cukr krupice 150 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢ek

- Kukuri¢ny Skrob 2 1zicka

- Bilé vino nebo jablecny ocet 1 1zicka
. Slehacka 250 ml

- Mouckovy cukr 2 1zice

- Jahody 200 g

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:
1. Troubu predehrejeme na 160 stupnt, pripravime si plech, na ktery polozime pecici papir.

2. Z bilku uslehame pevny snih, do ného postupné prislehdme krupici a vanilkovy cukr. Na zavér
lehce vetreme ocet a Skrob. Cukrarskym sackem nastrikdme na plech pruhy snéhového tésta tak, aby
se dotykaly. VystaCime si i stérkou - tésto rozetreme na plech v rovnomérné vrstvé. Peceme 20
minut, nechdme dvé minuty zchladnout.

3. Slehac¢ku u$lehdme s cukrem. Omyté jahody nakrajime na mensi kousky.
4. Druhy plech s pecicim papirem zaprasime mouckovym cukrem, preklopime na néj upecené tésto a

nechame dvé az tri minuty zchladnout. Sloupneme vrchni plat papiru a tésto nazdobime Slehackou a
kousky jahod a pomoci zbylého papiru zavineme.
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