Sneci z listového tésta

Kategorie: Chutovky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- keCup 1 ks

. utreny Cesnek 4 strouzek

- Sunka nakréjena na platky 150 g

- syr nakrdjeny na platky 150 g

- dle chuti koreni (napft. oregano, kmin) 1 ks
- listové tésto 1 baleni

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Tésto nechdme povolit, pak je rozvalime na plat a potfeme keCupem a utfenym cesnekem a ochutime
korenim.

Poté na tésto klademe platky Sunky a syra. Tésto smotame do rulicky a nakrajime na dilky Siroké asi
1 cm. Dilky ddme na plech vylozeny pecicim papirem a pe¢eme v troubé predehraté na 170 stupnd
Celsia dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

