Malinovo - smetanovy dort
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Suroviny

- Bilky 6 ks

- Vejce 6 ks

- Mouckovy cukr 120 g

- Kéva 1 Izicka

- Mleté vlasské orechy 120 ks

- NAPLN

- Zakysana smetana Yoplait Chef de Créme 250 g
- Mouckovy cukr 100 g

- Mleté vlasské orechy 130 g

. Cerstvé maliny (miZe byt i kompot) 200 g
- Smetana ke Slehéni 220 ml

- Strouhana c¢okolada 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zloutky spolu s mouckovym cukrem utfeme do pény. Priddme 1Zicku kavy a vla$ské orechy. Poté
vmichame tuhy bilkovy snih. Hmotu vlijeme do vymasténé a moukou vysypané dortové formy a
peCeme v predem vyhraté troubé, dokud neni korpus hotov. Zakysanou smetanu smichame s
mouckovym cukrem a mletymi orechy. Vychladly korpus rozrizneme. Na spodni ¢ast ddme maliny a
smetanovou napln. Prikryjeme horni polovinou korpusu. Cely dort bohaté potfeme uslehanou
smetanou a ozdobime malinami a strouhanou cokoladou.
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