Snecci k vinu
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 3

- tésto listové 1 ks

- mouka na vysypani formy 1 hrnek
- Sunkovy salam 150 g

- mletd sladkd paprika 1 1zicka

- bilek 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 3

Postup:

Listové tésto vyvalime na pomouceném véle na tenky plat. Sunku rozloZime po celé plose tésta a
lehce ji posypeme mletou paprikou. Poté tésto zarolujeme do valeCku a okraje pevné pritiskneme.

Z takto pripraveného vélecku nakrajime kolecka silnd asi 1 cm. Pujde to snaz, kdyz ddme roladu pred
krajenim na chvili do lednicky nebo do mrazéku. Kolecka ddme na plech vylozeny pecicim papirem,
potreme je rozSlehanym bilkem a peceme asi 15 minut v troubé predehraté na 220 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

