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Suroviny

- Cukr moucka 100 g

- Susené mléko 100 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢ek

- Voda 400 ml

- Rum 4 1zice

- Vlasské orechy 250 g

- Détské pisSkoty (+ 1 baleni navic) 300 g
. Cokolada na vareni 200 g

- 100% rostlinny ztuzeny tuk 2 Izice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Do hrnce nalijte vodu asi do poloviny a privedte ji k varu. Do vodni ldzné vlozte dalsi hrnec, ve
kterém smichejte cukr, susené mléko, vanilkovy cukr, rum a 400 ml vody. Kdo mé rad vice rumu, at
si nedéla starosti, kdyZ se mu ruka trochu utrhne. Zde plati, Ze vice znamena 1épe:0). VSe dobre
promichejte a zahrejte asi na padesat stupnu Celsia, aby se suSené mléko rozpustilo a nebyly v
naplni hrudky.

Orechy a 300 g piSkotl spole¢né rozemelte na prasek (nebo rozmixujte na vysoké otacky).
Promichejte s mlé¢nou smeési z vodni 1dzné, a to bud vareckou, nebo klidné rukama. Pokud bude
napln prilis ridka a nebude drzet, pridejte jeSté mleté orechy nebo piskoty.

Orechovou smési naplnte zdobiCku a na piskoty po jednom strikejte malé Spicky. "Jde to trochu
ztuha, ale z druhé strany se pak nemusite bat, Zze by vam krém z piSkotu padal. Drzi perfektné.
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