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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 1 ks

- Grilovana ryba 2 ks

- Sladky kecup 1 1zicka

- Zakysena smetana 1 ks

- Hustd majonéza 3 1zice

. Sladka chilli omacka 1 1zice
- Citron 1 ks

. Pept, stl 1 ks

- Citronova stava 1 ks

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ryby zbavime kize, vykostime a jemné nasekame. Cibuli oloupeme a nakrajime na malé kosticky.

V mise promichame zakysanou smetanu s majonézou, chilli omackou, keCupem a jemné nakrajenou
cibulkou. Potom vmichdme nakrajenou rybu, osolime, opeprime a podle chuti okyselime citronovou
stdvou. Smés nechame v chladu alespon 3 hodiny rozlezet.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Pikantni pomazanku mazeme na bilé pecivo, zdobime platkem citronu a nékolika kapkami sladké
chilli oméacky. Pikantni pomazéanku z ryb muzeme podavat i v mistickach s teplym toastovym chlebem
a Cerstvou zeleninou.



