Kruti ragu v pivni omacce
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Suroviny

. Krati prsicka 500 g

. Cervena cibule 2 ks

- Rajcata 250 g

- Fazolové lusky 400 g

- Anglicka slanina 100 g

- Zakysana smetana Yoplait Chef de Créme 125 g
- Maslo 300 g

- Pivo 350 ml

- Hladkd mouka 1 1zice

. Stl na dochuceni 1 $petka

- Pepr na dochuceni 1 Spetka
- Petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Fazolové lusky povarime v osolené vodé asi 5 minut, prolijeme studenou vodou a nechame okapat.
Na cibuli ope¢eme kostic¢ky slaniny a priddme maso nakrajené na nudlicky. Osolime, opeprime,
poprasime moukou a opékame asi 2 minuty. Poté prilijeme pivo a vyvar, pridame lusky a nechame
povarit. Vmichdme zakysanou smetanu, rajcata nakrajena na kosticky a nechame prejit varem.
Dosolime a doperime. Pred podavanim ozdobime petrzelkou.
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