Medovnicek

Kategorie: Moucniky

Autor: migulisek

Suroviny

Porce: 10

- hladkd mouka 400 g

- vejce 3 ks

- med 4 1Zice

- jedld soda 1 1zicka

- cukr 300 g

- Hera 250 g

- kondenzované mléko 1 plechovka
- maslo 320 g

- vlasské orechy na posypani 60 g

Doba pripravy: 180 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Némecko

Pocet porci: 10
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Postup:

Neotevienou plechovku mléka varime v hrnci s vodou 2 hodiny. Vychladlé mléko vyslehdme s
maslem do krému. Ve vodni 1azni nechdme Heru pomalu rozpustit. Potom do ni rozklepneme vejce,
priddme med, cukr a jedlou sodu. Nakonec vsypeme mouku a michame tak dlouho, dokud tésto
nebude mit tmavé medovou barvu. Podle dortové formy vyvélime 5 tenkych platu. PeCeme 5-7 minut.
Dort sestavime potirdnim jednotlivych medovych plattu krémem a sklddanim na sebe. Potfeme i
vrchni plat a obvod dortu. Posypeme orechy.



