Buchty s povidly
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Suroviny

Porce: 10

- polohruba mouka 500 g
- drozdi 30 g

- cukr80g

- vanilkovy cukr 1 ks

- mléko 250 ml

- zloutky 2 ks

- maslo 120 g

. citronova kura 1 Spetka
. sul 1 Spetka

- tuk na vymazani 20 ml
- povidla 400 g

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 10
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Postup:

Z mouky, drozdi, cukru, a teplého mléka udélame kvasek, ktery nechdme vykynout. Potom pridame
vanilk. cukr, stl, citr.kiru, zloutky a rozpusténé maslo a vypracujeme mékké tésto, které nechame
vykynout. Poté tésto rozdélime na 32 kouskd, ze kterych tvorime placicky, doprostied ddme povidla,
zabalime a klademe do vymasténého pekace a potreme rozpusténym maslem. Buchty nechame v
pekaci jesté trochu nakynout a pe¢eme v predehraté troubé asi 30 minut. Pred dopecenim jesté
jednou potreme rozpusténym maslem.



