Pecene hribky se zakysanou smetanou

Kategorie: Pokrmy
Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

. Hribky 400 g

- Zakysana smetana Yoplait Chef de Créme 100 g
. Cesnek 1 strouzek

- Méslo 40 g

- Olej 3 1zice

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:
Oc¢isténé hitbky nakrajime na kousky a zprudka opec¢eme na rozpaleném oleji. Cesnek nakrajeny na

platky priddme na zavér a lehce osmahneme. Opecené houby a Cesnek smichame se zakysanou
smetanou, osolime a opeprime. Podavame napriklad s opecenymi toasty.

Poznamka:

TIP: Pri vimichévani zakysané smetany méjte houby odstavené z horké plotny. Zakysana smetana si
tak zachova svoji krémovou konzistenci.
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