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Suroviny

- Vejce 5 ks

- Krystalovy cukr 5 1zice

- Polohruba mouka 5 1zice
- Kyprici prasek do peciva 1 balicek
- Kakao 1 1zice

- Orechy 1 1zice

- KREM

- Mléko 250 g

- Praskovy cukr 150 g

. Silna ¢ernd kava 500 ml
- Maslo 250 g

- Rum 1.5 Izice

. Cokoladové poleva 300 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

1. Tésto: Zloutky s cukrem utfeme do pény, priddme presatou mouku s kypiicim praskem, kakao,
mleté orechy a tuhy snih z bilka. Vypracujeme tésto, které vylejeme na vymazany, moukou vysypany
plech a upeceme. Upecené tésto nechame vychladnout.

2. Krém: Mleté orechy smichame s praskovym cukrem a zalejeme takovym mnozstvim kavy (priblizné
200 ml), aby vznikla husta smés. Zméklé maslo utreme dohladka, spojime s orechovou hmotou a
vypra-cujeme krém. Vychladlé tésto pokapeme rrumem a natfeme polovinou orechového krému.
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3. Piskoty namdacime do vychladlé kavy a poklademe na krémovou vrstvu. Na piskoty navrstvime
zbytek krému. Zakusek nechame mirné ztuhnout, potom ho potreme ¢okoladovou polevou.



