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Suroviny

Porce: 10

. Slehackova smetana 250 ml

- Ovocny jogurt 3 kelimek

- Praskovy cukr 6 1zice

- Mletd zelatina (& 20 g) 1 balicek
- Voda 100 ml

- Dlouhé piskoty 1 balicek

. Fiky 4 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:
1. Slehackovou smetanu vyslehdme s cukrem dotuha. Opatrné pfimisime ovocné jogurty.

2.V horké vodé (ne vrouci) rozpustime Zelatinu a rychle smichame se Slehackovo-jogurtovou masou.
Primisime na kousky pokrajené ovoce (napr. fiky).

3. Dortovou formu vyplachneme studenou vedou, vylozime piskoty, vlijeme do ni pripravenou hmotu
a vlozime do chladnicky.

4. Pred podavanim dort ozdobime ovocem, pripadné ¢okoladdou, oriSky a podobné.
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