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Suroviny

- Vejce 4 ks

- Horké voda 4 1Zice

- Praskovy cukr 200 g

- Polohruba mouka 200 g

- Kyprici prasek do peciva 1 1zicka
- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

.- Maslo 250 g

- NAPLN

- Maéslo 150 g

- Vanilkovy pudink 2 balic¢ek
- Vajecny konak 200 ml

- Méslové susenky 1 baleni

- Mléko 500 ml

- Praskovy cukr 150 g

- Rum 1.5 Izice

. Cokoladové poleva 300 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Z masla, mouky, vajicek, vanilinového cukru, prasku do peciva a vody vypracujeme tésto. Rozetreme
ho na vymazany a moukou vysypany plech. Peceme v troubé vyhraté na 200 °C asi 13 minut, 2
minuty ho nechame statve vypnuté troubé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Népln: Maslo utfeme s cukrem. Ze 2 balickuv vanilkového pudinku a pul litra mléka uvarime
pudinkovi hmotu. Nechame jivychladnout ve vodni lazni se studenou vodou, ¢asto michame, aby sa
nevytvorily hrudky. Postupné primichame utrené maslo s cukrem a nakonec vajeCny likér. Krémem
potreme vychladlé tésto. SuSenky kratce namocime do rumu zredéného s vodou. Poklademe je jednu
vedle druhé na krém, potreme rozpusténou cokolddovou polevou a vlozime na par hodin do
chladnicky ztuhnout



