Kavovo - karamelovy zakusek
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Suroviny

- Vejce 8 ks

- Kakao 3 1zice

- Krystalovy cukr 8 ks

- Polohruba mouka 4 1zice

. NAPLN 1

- Mléko 250 ml

. Zloutky 3 ks

- Hladka mouka 1 1zice

- Krystalovy cukr 1 Izice

. Vitakéva 2 Izicka

. NAPLN 2

- Mléko 250 ml

- Karamelovy pudink 1 balicek
- DALE

- Maslo 250 g

- Jahodova marmelada 2 1zice
- Praskovy cukr 4 1zice

- Orechy 250 g

- Bila cokolada 200 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Cela vejce s krystalovym cukrem slehdme ve slehaci na nevyssich otackach 15 minut. Postupné


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

priddavame mouku a kakao. Hmotu vylejeme na vymazany, moukou vysypany hluboky plech a ddme
péci do vyhraté trouby na 170 stupnu. Peceme 15 az 20 minut. Ingrediencie z prvé naplné kratce
vyslehdme a vSechny spolu varime ve vodni lazni, dokud napln nezhoustne. Takto pokracujeme i pri
druhé naplni. Obé spojime a do vychladnuté hmoty zaslehdme utrené celé maslo s prasko-vym
cukrem. Vychladlé tésto potreme marmeladoum a naneseme napln. Vrch zakusku posypeme
sekanymi oprazenymi studenymi orechy a nastrouhanou bilou ¢okoladou.



