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Suroviny

- Kastanové pyré (& 500 g) 2 kostka
- Détské pisSkoty 150 g

- Praskovy cukr 150 g

- Vanilkovy cukr 2 bali¢cek

- Méslo 125 g

- Oloupané mandle na zdobeni 1 balicek
- Rum 5 kapka

- POLEVA

. Cokolada 100 g

. Ztuzeny tuk 40 g

- Olej 1 1zice

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani

Zemé: Ceska republika

Postup:

1. Kastanové pyré smichame s mletymi détskymi piSkoty a maslem. Pridame praskovy a vanilinovy
cukr. Hmotu odlozime do chladu asi na dvé hodiny.

2. Rukama tvarujeme kuliCky v primeru asi 2,5 cm a klademe na mastny papir na peceni.

3. Pripravenou polevou polévame kazdou kulicku tak, Ze malou 1ziCkou nalijeme polevu z vrchu, aby
stékala. Spodni ¢ést zustane bez polevy.

4. Do kazdé kulicky vlozime jednu oloupanou mandlu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

5. Servirujeme v malych papirovych kosickach.



