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Suroviny

. TESTO

- Mouka 350 g

- Kyprici prasek do peciva 1 balicek
- Vejce 1 ks

- Hera 220 g

- Cukr120 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek
. Citron ($tava i kura) 1 ks
. Cokolada 2 ks

- KREM

- Praskovy cukr 200 g

. Zloutky 3 ks

. Strouhand cokolada 1 ks
- Mleté orisky 100 g

- Bilky (na snih) 3 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Z mouky, kypriciho prasku, vejce, Hery, cukru, citronové stavy, cokolady a vanilky vypracujeme tésto
a rozdelime ho na dvé Casti. Prvni ¢ast dame na plech a potreme malinovym dZzemem. Na to dame
krém. Zakryjeme druhym téstem, popichame vidlickou a pri mirné teploté upeceme. Pred podavanim
posypeme vanilkou.

Krém: Praskovy cukr utreme do pény se zloutky. Priddme strouhanou ¢okoladu, mleté orisky a snih z
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bilka.



